
Lungenbraten im Ganzen € 160
Lungenbraten portioniert € 175
Beiried € 89
Rostbraten /Rib Eye € 89
Cote de Boeuf € 76
Tomahawk € 76
Sirloin /Hüftsteak € 49
Picanha Steaks € 49
Hüferscherzl € 45
Flat Iron Steak € 45
Flanksteak € 45
Tafelspitz im Ganzen € 42
Hinteres Ausgelöstes € 42
Hanger Steak € 42
Teresmajor € 42
Skirtsteaks € 39
Lanksteak/sec.Steaks € 39
Onglet im Ganzen € 37
Bavette € 37
Flap-Steak € 35
Schulter-Spitz € 35
Beinscherzl € 35
Schulterscherzl € 35
Hüferschwanzl € 32
Kruspelspitz Hoher Teil € 32
Schale € 26
Rindsrose/Zapfen flach € 26
Dicke Schulter € 26
Tafelstück € 25
Weißes Scherzel € 25
Mageres Meisl € 24

Kavalierspitz € 24
Rose Hals € 24
Fledermaus € 24
Gschnatter € 22
Wangen € 24
Hüftdeckel € 22
Zapfendeckel € 22
Rippenspitz /Schermrippe € 22
Brust € 22
Kruspelspitz € 19
Schalendeckel € 19
Rieddeckel € 19
Jarret/Beischeiben € 19
Wadschinken € 19
Vorderes Ausgelöstes/Hals € 19
Beinfleisch € 10

Rindsschnitzerl geschnitten € 28
Faschiertes € 15
Beef Tartare Fleisch € 26
Burger Pattie 180/St. € 4,9
Leber € 9
Herz € 9
Zunge € 9
Lunge € 5
Markknochen, Fleischknochen € 6
Schlepp € 15
Mischpaket/Kochen, Braten, 
Dünsten, Gulasch, Faschiertes 
oder Beinfleisch

€ 22

Rindfleisch der Extraklasse
Wagyu x Montafoner

finkundgut

bei uns am demeter-hof mit freude gewachsen

So viel Auswahl? Fleischteile von denen man noch nie gehört hat? Was macht man 
mit einem Gschnatter? Ich will einfach nur eine gute Suppe kochen? Was eignet sich 
zum Kurzbraten? Einfach fragen, wir beraten gerne!

www.finkundgut.at

finkundgut
Martina & Siegfried Fink
Am Berg 60
2032 Enzersdorf im Thale
+43 (0)664 2483002
martina@finkundgut.at

Preisliste 2020, Wagyu F1 BMS4+

Jetzt  

Bestellen

Preis per kg

Kuerbiskernoel und Erdaepfel
Gibts bei uns auch zu kaufen


